Szczecin, dnia 03.08.2021 r.

Zaproszenie
do zlozenia oferty cenowej na ustuge polegajaca na przygotowaniu i dostawie
positkow dla uczniow Szkoly Podstawowej Nr 28 w Szczecinie.

Zapraszam do zlozenia oferty cenowej na wykonanie Ustugi cateringowej dla uczniow
Szkoty Podstawowej Nr 28 w Szczecinie.

Postepowanie prowadzone jest w oparciu o analize rynku, zgodnie z §13 ust.1 pkt.l
zatgcznika nr 1 do Zarzadzenia nr 657/20 Prezydenta Miasta Szczecin z dnia 28 grudnia 2020
r. w sprawie zasad wykonywania w Urzedzie Miasta Szczecina i jednostkach organizacyjnych
Gminy Miasto Szczecin ustawy Prawo zaméwien publicznych oraz Regulamin Pracy Komisji
Przetargowej Urz¢du Miasta Szczecin warto$¢ zamowienia do 30 000 euro.

I. Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania
dostarczenia positkow dla uczniow SP 28 w roku szkolnym 2021/2022 w dwoch
przedziatach wiekowych t;.

A) dla dzieci przedszkolnych
B) dla uczniéw szkoly podstawowej

2. Positki powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzglednia¢ potrzeby
zywieniowe dzieci i mtodziezy w wieku od 5-15 lat. Positki powinny mie¢ zachowane normy
kalorii, sktadniki pokarmowe, warto$ci odzywcze, mineralno-witaminowe obowigzujace przy
zywieniu dzieci 1 mtodziezy.

Wykonawca przy przygotowaniu positkoOw zobowigzany jest przestrzega¢ wytycznych
zawartych W Rozporzqdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i milodziezy w jednostkach
systemu oSwiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniac srodki spozywcze stasowane w ramach
Zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 ze zm.)
oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz. U. z 2015
r. poz. 594 ze zm.)

Dodatkowo Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania wytycznych GIS, MS oraz MEN
zwigzanych z COVID-19 1 obowiazujacych w szkole podstawowej 1 oddziatach
przedszkolnych.,

Wykonawca zobowigzuje si¢ do pobierania i przechowywania probek pokarmowych
wszystkich dostarczanych potraw zgodnie z Rozporzqdzeniem Ministra Zdrowia
Z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zZywnosci przez
zaktady Zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 r. nr 80 poz.545).



3. Jadlospis zawiera¢ ma m.in. gramaturg, kalorycznos$¢ poszczegdlnych rodzajow potraw
oraz informacj¢ o substancjach lub produktach powodujacych alergie Iub reakcje
nietolerancji.

A) posilki dla dzieci przedszkolnych:

Realizacja zamowienia w tym przedziale wiekowym odbywaé si¢ bedzie w okresie
od 02.09.2021 r. do 31.08.2022 r., przy czym w lipcu i sierpniu zamowienia beda
odbywa¢ sie¢ w trakcie trwania dyzuru oddzialu przedszkolnego (kwestia tych dwéch
miesiecy do uzgodnienia).

1) Szacowana dzienna ilo$¢ i rodzaj dostarczanych positkow:

- $niadania - 50 dziennie ('szacowana ilo$¢ w roku szk. - ok. 9500 szt.)
- pelny obiad - 50 " (' szacowana ilo$¢ w roku szk. - ok. 9500 szt.)
- podwieczorek - 50 " (' szacowana ilo$¢ w roku szk. - ok. 9500 szt.)

Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci i rodzajow dostarczanych
positkow danego dnia w zalezno$ci od zamdwien uczniow.

W przypadku, gdy ilo$¢ positkow bedzie mniejsza niz planowana przez zamawiajgcego,
Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia finansowe z tego tytutu.

2) Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczac¢ positki do stotdéwki Szkolty Podstawowej Nr 28
w Szczecinie w nastgpujacych godzinach:

- $niadanie + zupa w godz. 8.45-9.00
- Il danie + podwieczorek w godz. 11.45- 12.00

w ilosciach zgodnych z zamoéwieniem ztozonym przez Zamawiajacego do godz. 15.00 dnia

poprzedzajacego dostawe.

3) Poszczegodlne rodzaje positkow w odpowiednich ilosciach dostarczane bgda w specjalnych
pojemnikach termoizolacyjnych zapewniajacych wlasciwg ochrong i temperature,
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnos$ci. Koszty i ryzyko transportu
ponosi Wykonawca.

4) Wykonawca zobowigzuje si¢ do codziennego dostarczania czystego, odpowiednio
przygotowanego kompletu zastawy ( talerzy i sztu¢cow jednorazowych), jednorazowych
kubkéw do napojow cieptych ( herbata, kakao) i zimnych ( kompot), sprzetu
do porcjowania oraz odbioru zastawy i sztu¢coOw po konsumpcji.

5) Porcjowanie positkow na talerze bezposrednio przed spozyciem odbywac si¢ bedzie
w stolowce szkolnej przez uprawnionych pracownikoéw szkoty.

6) Zamawiajacy okresla wymagang gramatur¢ porcji skladajacych si¢ na poszczegodlne
rodzaje positkéw dla dzieci przedszkolnych:

a) ziemniaki lub zamiennie ryz, kasza, makaron, kopytka - 120 g
b) migso 80g



c) ryba (filet lub kotlet) - 80 g

d) potrawy typu: gulasz, migso w sosie, potrawka z kurczaka itp.- 80g/50 ml
e) krokiety, nalesniki, pierogi itp. - 200 g.

f) suréwka warzywna lub warzywa gotowane - 80 ¢
g) zupa 250 ml

h) napdj: kompot lub sok - 250 ml

i) herbata, kakao - 200 ml

J) pieczywo jasne/ciemne -70¢g

k) masto-10g

I) wedlina, z6tty ser, twarog - 50 g

m) paréwka - 60 g

Podane gramatury odnoszg si¢ do porcji gotowej do spozycia.

B) posilki dla uczniéw szkoly podstawowe;j:

Realizacji zamdwienia dla dzieci szkoty podstawowej odbywac si¢ bedzie od 06.09.2021
do 23.06.2022 .
1) Szacowana dzienna ilo$¢ i rodzaj dostarczanych positkow:

pelne obiady - 0k.15 szt. dziennie ( szacowana ilo$¢ w roku szk. ok - 2805)
Il dania - ok. 30 szt. dziennie ( szacowana ilo$¢ w roku szk. ok. - 5610)

Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow danego
dnia w zaleznosci od zamowien uczniow.

W przypadku, gdy ilo$¢ obiadow bedzie mniejsza niz planowana przez zamawiajgcego ,
Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia finansowe z tego tytutu.

2) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczac¢ obiady do stotéwki Szkoty Podstawowej Nr 28

w Szczecinie w nastepujacych godzinach:

- obiady w godz. 11.45- 12.00 ( dotyczy obiadow z cz. B) oraz II dan i podwieczorku z cz. A)

w ilosciach zgodnych z zamoéwieniem zlozonym przez Zamawiajacego do godz. 15.00 dnia
poprzedzajacego dostawe.

3) Poszczegodlne rodzaje positkow w odpowiednich ilosciach dostarczane beda w specjalnych
pojemnikach termoizolacyjnych zapewniajacych wiasciwa ochrong i temperature, Srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Koszty i ryzyko transportu ponosi
Wykonawca.

4) Wykonawca zobowigzuje si¢ do codziennego dostarczania czystego, odpowiednio
przygotowanego kompletu zastawy (jednorazowych talerzy i sztuc¢coéw), jednorazowych
kubkow do napojow cieptych (herbata, kakao) i zimnych (kompot), sprzetu do porcjowania
oraz odbioru naczyn i resztek po konsumpcji.



5) Wymagana gramatura potraw sktadajacych si¢ na ofert¢ obiadowa dla uczniow szkoty

podstawowej:

a)
b)
c)
d)
e)
f)
9)
h)

ziemniaki lub zamiennie kasza, ryz, makaron - 150 g,

porcja migsa -100 g,

ryba (filet) - 100 g

gulasz, potrawka z kurczaka, migso w sosie - 120g/80ml

potrawa typu: gotabki, pierogi, krokiety, nalesniki, placki — 300 g
surowka warzywna lub warzywa gotowane — 100 g

zupa - 300 ml

nap6j — kompot lub sok — 250 ml

Podane wyzej gramatury odnosza si¢ do gotowej do spozycia porcji.

Positki musza spetnia¢ nastgpujace warunki:

)
b)

d)
e)
f)

9)
h)

réznorodno$¢ i niepowtarzalno$¢ potraw w przeciagu dwoch tygodni
trzy razy w tygodniu danie migsne - kurczak, indyk (bez skrzydetek i podrobow)
czasem wieprzowina. Migso musi by¢ chude, oczyszczone z zykek, Sciggien - chodzi
tu o potrawy typu gulasz, potrawka z kurczaka.
raz w tygodniu danie z ryb morskich (np. dorsz, mintaj, morszczuk) mato
przetworzone,
raz w tygodniu danie jarskie (nalesniki, krokiety, pierogi z serem, owocami)
surowki 1 satatki sporzadzane z warzyw sezonowych (ogorki, pomidory, satata)
produkty, z ktorych przygotowywane sg potrawy majg by¢ wysokiej jakosci, Swieze,
malo przetworzone, w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone
1 duszone, okazjonalnie smazone. Przygotowywanie dan na tluszczach ro$linnych,
z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych — zageszczajacych, barwiacych,
aromatyzujacych
Zupy przygotowywane na wywarze z warzyw i migsa,
potrawy muszg by¢ atrakcyjne réwniez pod wzgledem wizualnym (konsystencja,
kolor),
dostarczony positek musi posiada¢é wymagang gramatur¢ oraz temperaturg¢ zgodnie
z wymogami w tym zakresie, co bedzie sprawdzane przez Zamawiajgcego. Potrawy
niespetniajace tych warunkéw beda zwracane Wykonawcy.

Il danie — powyzej 65 °C (+/- 3°C)

zupa - 75°C (+/- 3°C)

satatki, surowki — 4°C

6) Zaptata za dostarczone positki dokonywana bedzie przelewem w terminie 30 dni od dnia

dorgczenia Zamawiajacemu prawidtlowo wystawionych przez Wykonawce faktur: oddzielnej
faktury za positki dla uczniéw szkoty podstawowej i oddzielnej za positki dla oddziatu.
przedszkolnego.



I1. Warunki do spelnienia przez Wykonawce:

Wykonawca sktadajacy oferte cenowg musi spetnia¢ warunki:

1. posiada¢ uprawnienia do wykonywania dziatalnosci z zakresu przedmiotu zamowienia,

2. dysponowa¢ niezbedna wiedza 1 umiejetnosciami oraz potencjatem technicznym,
w tym pojazdem spelniajacym wymagane przepisy w zakresie przewozu zywnoSci
i pracownikami zdolnymi do wykonania zamowienia,

3. znajduje si¢ w sytuacji finansowej zapewniajacej wykonanie zamdwienia,

4. jest uprawniony do wystepowania w obrocie prawnym zgodnie z wymogami,

5. posiada¢ polise ubezpieczenia odpowiedzialno$ci cywilnej z tytulu prowadzenia
dziatalnosci (catering) wazna na okres zawarcia umowy. Wykonawca przedlozy polise
Zamawiajacemu najp6zniej w dniu zawarcia umowy.

I11. Przygotowanie oferty

Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie realne koszty potrzebne do realizacji zamowienia
1 ma by¢ stala w okresie obowigzywania umowy. Cene prosz¢ poda¢ z doktadnoscig do dwoch
miejsc po przecinku. Grosze prosze zaokragli¢ do dziesiatek groszy. W przypadku razaco
niskiej ceny oferty w stosunku do cen innych ofert Zamawiajacy zwroci si¢ do Wykonawcy
0 wyjasnienie.

Na oferte skladaja sie:
1. Formularz cenowy stanowigcy zatacznik do zaproszenia.

2. Aktualny dokument wlasciwego terenowego organu Inspekcji Sanitarnej stwierdzajacej
spetnienie wymagan higieniczno-zdrowotnych do produkcji positkow oraz prowadzenia
cateringu

3. Jadlospis na 2 tyg. wrzesnia 2021 r. ktory w przypadku wyboru oferty bedzie realizowany.

4. Oferty nalezy zlozy¢é w terminie do 12.08.2021 r. do godz. 12.00 droga elektroniczna:
katarzyna.jastrzebska@sp28.szczecin.pl lub osobiscie w sekretariacie
Szkoty Podstawowej Nr 28 w Szczecinie, ul. Piaseczna 40.

5. Kryterium oceny ofert bedzie cena - najkorzystniejsza calkowita warto$¢ zamowienia
brutto.( Cz. A + cz. B ) oraz urozmaicony jadlospis.

Oferty niepetne lub niezgodne z opisem przedmiotu zamdwienia beda odrzucone

6. Informacj¢ o wyborze Wykonawcy Zamawiajacy przekaze niezwlocznie droga
elektroniczng.

7. Osoba wyznaczong do kontaktu jest Katarzyna Jastrzebska tel. 091 46 66 051.

Zataczniki do zaproszenia:
1 .Formularz cenowy

Jolanta Matecka
Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 28 w Szczecinie


mailto:katarzyna.jastrzebska@sp28.szczecin.pl

Zatgcznik do zaproszenia

(piecze¢ Wykonawcy)

Formularz cenowy

Ja(My), nizej podpisany(ni) dziatajac w imieniu i na rzecz:

(petna nazwa wykonawcy)

N O ONU. ...
E= Lo | L= o Jo TovA A VA =1 (=1 g o] o34 o L

w odpowiedzi na zaproszenie do zlozenia oferty cenowej na:

,ustuge cateringowa polegajagcga na przygotowaniu i dostawie positkbw obiadowych
dla uczniébw Szkoly Podstawowej Nr 28 im. Bolestawa Czwdjdzinskiego w Szczecinie,
ul. Piaseczna 40”

sktadam(y ) niniejszg oferte:

I. Oferuje(my) wykonanie zamoéwienia zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia i na warunkach
ptatnosci okreslonych w opisie przedmiotu zaméwienia za ceng@ umowna brutto ( cz. A + cz. B)

warto$€ brutto ... zt (STOWNIE: ... )

wartosé netto ... zt (STOWNIE .o )

podatek VAT wg stawki ............. %



Cz. A positki dla uczniéw oddziatu przedszkolnego

Cena Planowana liczba Wartos¢ brutto w zt ( cena jednostkowa
Rodzaj positku jednostkowa positkow w roku brutto x planowana liczba positkdw)
brutto za 1 positek | szkolnym 2021/22
$niadanie 9500 positkow
peiny obiad + 9500 positkow
napoj
podwieczorek 9500 positkow

Catkowita wartos¢ zamowienia brutto:

Cz. B positki dla uczniow szkoly podstawowej

Cena Planowana liczba Wartos¢ brutto w zt ( cena jednostkowa

Rodzaj positku jednostkowa positkow w roku brutto x planowana liczba positkow)

brutto za 1 positek | szkolnym 2021/22

Pelny obiad +
napoj

2805  positkow

Il danie + napdj 5610 positkow

Catkowita wartos¢ zamowienia brutto:

2. Oswiadczam(my), ze jesteSmy zwigzani niniejsza ofertg przez okres 30 dni od uptywu terminu

sktadania ofert

3. Oswiadczam(my), ze wykonawca, ktérego reprezentuje (jemy):

1) jest uprawniony do wystepowania w obrocie prawnym zgodnie z wymogami

ustawowymi.

2) posiada uprawnienia do wykonywania dziatalnosci z zakresu przedmiotu zaméwienia,

3) posiada wiedze i doswiadczenie,

4) dysponuje odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
przedmiotu zaméwienia

5) znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie przedmiotu
zamédwienia

6) jest/ nie jest podatnikiem VAT (wtasciwe podkresli¢)

7) oswiadczam(y), ze zapoznatem sie z trescig zapytania ofertowego wraz zatgcznikiem i nie wnosze

do niego zastrzezen, jak rowniez, ze uzyskatem wszelkie informacje niezbedne do ziozenia

niniejszej oferty i wykonania zamowienia.




Na oferte sktadajg sie:
1. Aktualny dokument wiasciwego organu stwierdzajgcy spetnianie wymagan higieniczno-
zdrowotnych do produkcji positkéw oraz prowadzenia cateringu
2. Zalgcznik do zaproszenia — formularz cenowy

3. Jadtospisy na 2 tyg. wrzesien 2021 r. (obowigzujgce w razie wyboru oferty)

Oferte sktadam(my)na .............coooviviiiiiinn, kolejno ponumerowanych stronach.

podpis(y) oséb uprawnionych
do reprezentacji wykonawcy



